
MENU du 25 au 29 JUIN

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES

Salade de pépinettes, p'tits 

légumes
Pâté de volaille Carottes rapées

Salade fraicheur 

(pastèque, concombre)
Melon

Pâtes Poêlée méridionale Purée Beignets de chou fleur

FROMAGE / LAITAGE Edam Camembert Cœur de Neufchâtel Rondelé nature Buchette lait mélange

DESSERTS
Nappé caramel Compote de pomme Flan pâtissier "maison" Eclair au chocolat Fruit de saison

(#) plat contenant du porc produits de saison produits faits maison Viande Porcine Française volaille française

produits locaux Viande Bovine Française Région Haute Normandie

Saucisse de Toulouse 

(#) / Saucisse de volaille 

(SP)

Curry de poisson, p'tits 

légumes
Plat du jour

Croissant au thon
Bouchée aux fruits de mer, 

sauce Nantua
Raviolis (plat complet)


